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@ FQur de cuisson a panier tournant. 



^7) Le panier tournant 10 coniporte au moins un orifice 
longitudinal d'accSs ^0a d6fini par une cioison Wb orient6e 
substantieiiement suivant une corde de la section circulaire 
dudit panier. afin que la vidange de celui-ci puisse 6tre op6r6e 
moyennant inversion de son sens de rotation. 
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On sait que pour La cuisson de certains aliments, tout particulie- 
rewent pour La preparation de pommes de terre frites obtenues sans pas- 
sage dans un bain d*hu1le, on a propose des fours dont L' enceinte^ equi- 
p^e de noyens de chauffe appropri§s, renferrne un pam'er tournant destine 
d recevolr les aliments k cuire, I'entraTnement dudit panier ^tant opere 
& I'aide d'un petit rooteur ^lectrique. 

C*est h ce type de fours qu*a trait la pr6sente invention, Laquelle 
a plus sp^cialenent pour but de siraplifier le chargement et le d^charge- 
nent du panier^ ainsi que d'assurer une cuisson- rapide et reguliere des 
aliaients places dans celu1-ci» 

Le four suivant IMnvention est principalement reroarquable en ce 
que le panier tournant comporte au moins un orifice longitudinal d'acces 
qui est d^fini entre la paroi ext^rieure cylindrique dudit. panier et une 
cloison Int^rieure de ce dernier et qui est agenc§ de mani^re d ce que 
celui-ci se vide autonatiquement moyennant une simple inversion du sens 
de rotation. 

D'autres caractdristiques remarquables du four de cuisson suivant 
I'invehtion ressortiront de la description qui va suivre en reference au 
dessin annex^,, lequel dessin, donn6 S titre d'exempLq, permettra de raieux 
comprendre IMnvention, les ^aract^ristiques qu'elle pr^sente et les 
avantages qu*elle est susceptible de procurer : 

Fig. 1 est une coupe verticale d'un four de cuisson ^tabli 
conforB^ment b IMnvention. 

Fig. 2 en est la coupe transversa I e suivant le plan indique en 
II-II en fig. 1. 

Fig. 3 est une vue en perspective du panier tournant et du 
B^canisffle destin6 § son entratnement. 

Fig. 4 illustre une variante de realisation de ce panier. 
Le four represent 6 en fig. 1 et 2 comprend une carcasse calorifugee 
1 de fonse substantielleinent cubique, qui d^finit une enceinte int^rieu- 
re de cuisson 2. La carcasse 1 comporte une ouverture ant^rieure d'acces 
& laquelle est dssoc16e une porte articuUe 3 munie d'un hublot de sur- 
veillance 3a et equlp^e d*un n^canisme de fermeture quelconque, non re- 
presents. 

A l*oppose de I'ouverture d'acc^s, la paroi de la carcasse 1 pre- 
sente un logenent 4 h IMnt^rieur duquel tourne une roue h aubes ou tur- 
bine 5 entratn^ par un petit moteur eiectrique 6. La paroi arrifere du 
logement 4 ?st bien entendu perforce en 1a pour permettre I 'aspiration 
de I'air que la roue 5 refoule dans I'enceinte 2 d travers une grille de 
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protection 7. Entre la grille 7 et la roue 5 est disposee une resistance 
^lectrique 8, comprenant preferableinent deux spires a profil circulaire. 

A la resistance 8 est associee une resistance recti ligne en ^pingle 
9 dispos^e transversaleroent en avant de la grille 7 et au niveau de la 

5 partie basse de celle-ci. Cette resistance 9 assure le chauffage de 
I'enceinte 2, tandis que I 'ensemble 5-6-8 engendre S I'interieur de 
cette derniere un effet de chaleur tournante qui permet t'obtention 
d'une cuisson rapide et reguliere. 

L'enceinte 2 renferme un panier 10 k paroi cylindrique ajouree, 

10 ' oriente paralieiement a la resistance 9, c*est-a-dire perpendiculaire- 
ment h I'axe de I'ouverture d'acces. Ce panier 10 coihporte deux orifices 
longitudinaux 10a qui s'ouvrent a I'oppose I'un de I'autre et qui sont 
definis par une portion de la paroi cylindrique et une cloison interieu- 
re 10b orientee suivant une corde de profil circulaire de la section de 

15 la paroi pr6cite. Bien entendu^ chaque cLoison 10b s*arr§te en avant de 
la paroi cylindrique pour perroettre La communication entre I'orifice 
d'acces ou couloir 10a correspondant et L'espace interieur compris entre 
les deux cloisons. 

Le panier 10 comprend deux flas'ques lateraux 10c a profil circulai- 

20 re, qui ferment la paroi cylindrique ajouree. Chacun de ces flasques 10c 
porte un embout axial ; celui reference lOd en fig. 3 est destine h co- 
operer avec yn palier 11a const itue sous la forme d'une encoche ouverte 
vers.le haut, menagee dans un petit support 11 fixe contre la paroi in- 
terieure de la carcasse 1. L'embout oppose lOe est etabli a une section 

25 polygonale (carree dans I'exemple de realisation envisage) en vue de 
pouvoir etre entra?ne par un manchon 12 d IMnterieur duquel il est 
engage par coulissement axial. Ce manchon 12 est fixe en bout de. I'arbre 
13 d*un petit moteur eiectrique 14 prdvu dans un logement lateral lb de^ 
la carcasse 1. 

30 Dans I'exemple de realisation envisage, on a suppose qu'en vue 

d'obtenir un meilleur raidissement du panier 5, les deux flasques 10c de 
celui-ci etaient reunis, au niveau des embouts lOd et lOe, par une en- 
tretoise longitudinale lOf qui s'etend axialement h I ■ interieur du 
panier. 

35 De meme, on a suppose qu'au-dessous de ce panier 5, I'enceinte 2 

comportait un faux-fond 15 apte a supporter un plat 16. Au-dessous de ce 
faux-fond 15 il est avantageusement prevu un tiroir 17 loge dans la 
partie inferieure de I'enceinte 2 pour former etuve pour le roaintien au 
chaud des aliments cuits. 



3 



2625668 



Le fonctionnement et le mode d'utilisation du four decrit decoulent 
des explications qui pr6cMent et se comprennent aisement. 

La porta 3 6tant ouverte, les aliments a cuire peuvent %tre aisi- 
Bent introduits dans Le panier 5 a travers ceLui des deux orifices 10a 

5 qui se trouve tourn6 vers le haut. II suffit de referroer La porte 3 

aprfes renplissage du panier 5 et de met t re sous tension les resistances 
8 et 9 Cpr^f^rablenent associ^es h un thermostat r^glable)^ et Les deux 
noteurs 6 «t U. Le panier est ainsi mis en rotation en meme temps que 
Les aliments sont cults par la chaleur degagee par Les deux resistances 

10 prdcitees^ etant observe que Les deux cloisons 10b constituent des pa- 
lettes qui assurent Le brassage des produits en cours de cuisson. 

On hotera qu'aussi longtemps que le panier tourne suivant Le sens 
Indlque par la flfeche F1 de fig. 1^ Les aliments ne peuvent s'echapper 
hors de celul-cl par suite de L* emplacement de L'origine de cheque cLoi- 

15 son 10b par rapport aux orifices 10a suivant le sens de rotation. Par 
contre^ en fin de cuisson I'operateur doit, apr^s arrit des resistances 
8 et 9 et du moteur 6, inverser le sens de rotation du moteur 14 afin 
que. le panier 10 tourne suivant le sens Indlqu* par la fleche 92, ce qui 
a pour effet de d6charger les aliments cults dans le plat 16 prealable- 

20 ment pose .sur Le faux-fond 15. 

On congoit que Le dechargement automatiqiie du panier rooyennant sim- 
ple Inversion du sens de rotation du moteur 14 simplifie la manoeuvre et 
evite au surplus tout risque de brOlure. 

Un resultat equivalent peut §tre obtenu h I'alde du panier 18 eta- 

25 b 11 suivant la variante iUustree en fig. 4. Ce panier 18 ne comporte 

qu^un seuL orifice d'acc^s 18a et en consequence une seuLe cLoison inte- 
rieure 18b^ etablle h un profil en portion d'heiice dans Le cas envi- 
sage. 

30 11 dolt d'alLleurs §tre entendu que La description qui precede n'a 

ete donnee qu»& titre d'exemple et qu'elle ne llroite nullement le 
donalne de I 'Invention dont on ne sortirait pas en remplagant les 
details d'executlon decrlts par tous autres equivalents. 
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1. Four de cuisson, du genre dans Lequel L' enceinte (2) renferme 
des moyens de chauffe (8, 9) et un panier ajour^ (10^ 18) convenablement 

5 entra!n6 en rotation par un moteur (U>, caracterise en ce que le panier 

(10^ 18) comporte au rooins un orifice Longitudinal d'acc^s (10a, 18a) 
qui est d^fini entre la parol ext§r1eure cyLlndrique dudit panier et 
une clolson interieure' (10b, 18b) de ce dernier et qui est agenc6 de 
manlere h ce que celui-cl se vide automat Iquement moyennant une simple 

10 Inversion du sens de rotation. 

2. Four sulvant la revendlcatlon 1, caract^ris^ en ce que la clol- 
son interieure (10b) est substantlel lement orient^e sulvant une corde du 
prof 11 circulaire en section du panier (10). 

3. Four sulvant la revendlcatlon V caract^ris^ en ce que la clol^ 
15 son 1nt§r1eure (18b) du panier (18) est orlent^e sulvant une portion 

d'h6l1ce. 

A. Four sulvant I 'une quelconque des revendi cat ions 1 a 3, caract§- 
r1s6 en ce que la parol cylindrlque ajouree du panier (10, 18) est fer- 
mde par deux f lasques lat6raux (10c) pourvus exterieurement de deux 

20 erobouts axlaux dont I'un ClOd) est pr^vu cylindrlque pour §tre supports 
k rotation dans un paller (11-11a) solidaire de la carcasse (Dqui d6- 
flnlt I'encelnte (2), tandls que t'autre dOe) est ^tabli a une section* 
polygonale pour coop^rer avec un roanchon correspondant (12) pr6vu en 
bout de I'arbre (13) du moteur d'entrafneroent (14). 

25 5. Four sulvant la revendlcatlon 4,. caract^ris^ en ce que les deux 

flasques (10c) sont rel16s I'un h L*autre par une entretolse axlale de 
raidisseroent (lOf). 

6. Four sulvant I'une quelconque des revendi cations 1 S 4, caract^-- 
rls^ en ce que les moyens de chauffe comprennent d'une part une r^sls- 

30 tance §lectr1que recti Ugne (9) dlspos^e para 1 16 lement au panier tour- 
nant (10), d'autre part une resistance 6lectr1que S spires (8) assoc1§e 
h un ventilateur (5-6) pour engendrer un effet de chaleur tournante h 
I'interleur de I'encelnte (2). 

7. Four sulvant L'une quelconque des revendi cations 1^6, carac- 
35 t§r1se en ce que I'encelnte (2) est fermee vers le bas par un faux-fond 

(15) au-dessous duquel est pr^vu un tiroir (17) apte ^ former etuve pour 
le maintien au chaud des aliments. 



